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LINEA 
VITIGNO 

ZONA PRODUZIONE 
TIPO TERRENO 

SISTEMA DI ALLEVAMENTO 
ALTITUDINE 

EPOCA VENDEMMIA 
VINIFICAZIONE 

AFFINAMENTO IN BOTTIGLIA 

COLORE 
OLFATTO 

PALATO 

ALCOOL 
ESTRATTO SECCO 
ZUCCHERI RESIDUI 

ACIDITÀ TOTALE 
PH 

CHIUSURA 

TEMPERATURA di SERVIZIO 
CONSERVAZIONE 

ABBINAMENTI 

Terre Nardin 
100% Ribolla Gialla 
Friuli Venezia Giulia 
Di origine alluvionale, pianeggiante e medio impasto, a 
tratti ghiaioso. 

Guyot 
30-180 mt. sul livello del mare 
Metà Settembre 
Iniziale diraspatura (separazione acini dai raspi) e 
conseguente pressatura soffice (separazione mosto dalla 
buccia).  
Decantazione con conseguente illimpidimento del mosto 
che fermenta a temperatura controllata di 16°-18°.  
In seguito il vino rimane in affinamento sui lieviti attraverso 
frequenti battonage per alcuni mesi. 

2 mesi in bottiglia 

Giallo paglierino luminoso, con rilessi verdognoli. 
Profumo intenso ed delicato, floreale e fresco e sentori di 
mela verde ed agrumi. 
Intenso ed elegante, leggermente minerale, con una 
acidità  equilibrata che dona longevità e freschezza. 
Al retrogusto viene esaltata la nota floreale ed agrumata. 

12 % vol. 
22 gr/l 
5 gr/l 
6,4 gr/l 
3,30 
Tappo in sughero 

10°- 12° C 
In luogo fresco, al riparo da luce e fonti di calore. 
Vino di grandissima versatilità e per questo motivo, 

perfetto come aperitivo, accompagnato con formaggi 
freschi, salumi non troppo stagionati e verdure crude.  
Vino da tutto pasto che predilige sicuramente pesce 
crudo, crostacei, pesce al cartoccio e molluschi scottati, 
risotti, carni bianche non particolarmente condite, 
minestre, formaggi vari saporiti, ma non troppo stagionati.

RIBOLLA GIALLA VENEZIA GIULIA igt

221 - 0,75 l
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ARTICOLO 

Codice EAN 

Unità di misura 

Pezzi x imballo 

Capacità 

Peso Unitario 

Gradazione Alcolica 

Altezza bottiglia 

Larghezza 

IMBALLO 

Codice EAN 

Tipo 

Peso 

Cartoni x strato 

Strati x pallet 

Cartoni x pallet 

Bottiglie tot. pallet 

Altezza 

Larghezza 

Profondità 

Pallet 

Altezza pallet 

CARATTERISTICHE TECNICHE

8032638933032  
Bottiglia 

6 
0,750 Lt 

1,160 Kg 
12% Vol. 
29,50 cm 

  8,00 cm 

8032638936033 

CARTONE 
7,25 Kg 

21 
5 
105 

630 
31,0 cm 

25,5 cm 
17,5 cm 
EPAL (80x120cm)  

170 cm compreso EPAL 
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